SANTA RITA

ESTATES

Ya tienes la llave paraingresar a la cava privada del endlogo.
‘Entérate de mas secretos ac!
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ANADA 2021

¢ SABIAS QUE ?

Pinot Noir es una variedad con
origen en laborgona francesa
y que se da especialmente bien
en climas frios y valles
costeros. Justamente coincide
con las caracteristicas de
nuestro vinedo, el cual se
encuentra ubicado en el valle
de Leyday se destaca por su
clima mediterraneo frio,
fuertemente influenciado por
su cercania al Océano
Pacifico.
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Nuestro Medalla Real Gran
I Reserva Pinot Noir fue

. envejecido durante 15 meses en
barricas de roble francés de
' segundo uso, de esta forma, se
~ mantienen las caracteristicas
originales de la uva.
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TE RECOMENDAMOS

Al abrirlo

Sugerimos oxigenarlo 20 minutos para obtener su

maximo potencial.

Maridaje

Productos marinos,
perfectos para el verano,
como un ceviche de
salmoén o ala plancha
con salsa de camarones,
O un tartar de atan.

Color

Nariz

Boca

PON A PRUEBA TUS SENTIDOS

Rojo rubi intenso y profundo.

Aromas a frutillas, cerezasy especias
delicadamente combinadas con notas
a tostado y vainilla.

Flegante y concentrado, tiene
alounas notas terrosas que le agregan
complejidad al caracter frutal a
berries que tiene el vino.




CARMEN

LA RAMADA
MOSCATEL

ANADA 2015

¢ SABIAS QUE?

[.a variedad de uva Moscatel es
una de las mas antiguasy se dice
que tuvo su origen en la cuenca
del mediterraneo, donde los
oriegos la introdujeron en Francia
y, posteriormente, se fue
extendiendo hacia otros paises.
Se trata de una uva blanca
caracterizada por su gran poder
aromatico y su elevado contenido

en azdcar.

CAVA DEL Las uvas fueron cosechadas a mano.
ENOLOGO Unavezenlabodega, lauvasse
B = despalillo y se molio el 50% de los
TR oscatel granos. Se trasego toda lauva a
. ‘ barricas abiertas de 5 anos de uso.

Luego se prenso en una prensa
vertical y se trasego a barricas de
roble francés de tercer uso durante 4
meses. Elvino fue envasado a mano,
sin clarificaciones y sin filtrar.
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TE RECOMENDAMOS

Al abrirlo

Sugerimos oxigenarlo 45 minutos para obtener su
maximo potencial.

Maridaje

[iste vino es un perfecto
acompanamiento para
ensaladas con productos
Marinos COmMo €rizZos O
ceviches mixtos o de
palta-mango.

PON A PRUEBA TUS SENTIDOS

Color Rosa brillante.

Aromas florales muy marcados, propio de

Nariz la variedad moscatel.

Tiene una acidez que lo despierta, lo que
Boca | contrasta con esanariz floral dulce, y logra
que sea fascinante y nico.




ALTO JAHUE

ANADA 2019

¢ SABIAS QUE ?

Carmen Delanz lleva este nombre
en honor a Carmen, senora de
Christian Lanz, tundador de la vina
en 1850. kste vino es nuestro
ensamblaje de especialidad de alta
ogama basado en cabernet
sauvignon, que muestra la tipicidad
y singularidad de uno de nuestros
vinedos mas emblematicos: Alto
Jahuel. Es elaborado con uvas
propiasy embotellado en este
mismo vinedo.

JATOS DEL ENOLOG

Las uvas fueron cosechadas a mano
temprano en la manana y llevadas a
la bodega en pequenas cajas de 12

. Kg. Pasaron por una seleccion
e ' Optica antes de entrar en el tanque.
e Elvino fue envejecido en barricas de
roble francés durante 18 meses, la
clarificaciony la estabilizacion se
realizaron naturalmente durante
este periodo.

ALTO JAHUE



TE RECOMENDAMOS

Al abrirlo

Sugerimos oxigenarlo 50 minutos para obtener su
maximo potencial.

Maridaje

Te recomendamos cortes
de carne magra, ala parrilla
O una coccion maslenta,
acompanado de papas
rasticas o risotto.

PON A PRUEBA TUS SENTIDOS

Color | Rubibrillante con toques violdceos.

[n nariz es delicado, frescoy vivo.
Nariz | l.osaromasnosrecuerdan a violetas,
CasIS y moras.

on el paladar, se percibe fruta fresca,

Boca . . .
seguida de sutiles notas de especias.

DATOS DE GUARDA

En caso que quieras guardar estos vinos para momentos especiales
te recomendamos siempre mantenerlos en posicion horizontal y a
und temperaturaentrel2°y 16",




CLUB BODEGA 695

Dentro de los beneficios del club recuerda que site
oustaron nuestros vinos los podras conseguir con un

35% de descuento en
www.santaritaonline.com

. Quieres conocer nuestravina?

de descuento de descuento de descuento
n Tours [n nuestra [xn estadia en el
tienda de Vinos Hotel Casa Real
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