


Este vino ha sido cuidadosamente elaborado por 
enólogos expertos que han empleado técnicas 
innovadoras y tradicionales para resaltar las 

características únicas de la uva Semillón y del 
terroir de la región. Las uvas fueron cosechadas a 

mano y prensadas directamente, con el jugo 
transferido a barricas viejas de roble francés. 

Después de la fermentación, el vino se mantuvo 

luego se trasiega para permitir la formación de un 
velo de levaduras durante una crianza biológica 
de 12 meses. Finalmente, el vino se embotelló a 
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Casa Real está formada sólo por vinos tintos 
de alta calidad del valle de Colchagua, 

complejos y concentrados, donde la presencia 
de fruta fresca y las barricas de roble francés 

están perfectamente equilibradas. Nuestro 
Carmenere está formado por uvas que 

proceden de dos zonas importantes en el valle 
de Colchagua; las condiciones especiales de 

estas áreas resultan ideales para variedades de 
ciclo largo como Carmenere.






