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Ya tienes la llave para ingresar a la cava privada del endlogo.
iEntérate de mas secretos acd!
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ANADA 2015

¢ SABIAS QUE?

LLas uvas utilizadas en su
claboracion provienen del Valle de
San Antonio, un area con una larga
tradicion vitivinicola. Estos vifiedos
estan ubicados en una region
donde las condiciones climaticas y
del suelo sonideales para el
cultivo de la variedad Pinot Noir.

DATOS DEL ENOLOGO

CAVA DEL Este/vino ha sido cuidadosamente clabO{adQ por
, enologos expertos que han empleado técnicas
ENOLO GO innovadoras y tradicionales para resaltar las
caracteristicas tinicas de la uva Semillon y del
terroir de la region. Las uvas fueron cosechadas a
2013 ] mano y prensadas directamente, con el jugo
transferido a barricas viejas de roble francés.
%ﬂ’ Después de la fermentacion, el vino se mantuvo
en las barricas con las lias finas durante 3 meses y
¥ 1 /20 luego se trasiega para permitir la formacion de un
L = ; velo de levaduras durante una crianza biologica
L de 12 meses. Finalmente, el vino se embotello a
p S mano sin clarificar ni filtrar.

. Floresta Pinot Noir

Cosecha:




TE REGCOMENDAMOS

Al abrirlo

Se recomienda oxigenar por 25 minutos.

Maridaje

Se recomienda maridar
con Carnes Rojas,
Cordero, Pescadosy
Quesos Blandos.

PON A PRUEBA TUS SENTIDOS

Complejo, definido por frutos rojos frescos
Nariz | (cerezasy fresas), especias, cardcter terrosoy
notas florales, con personalidad.

Es concentrado, de ataque dulce y de buena
columna vertebral, dada por el balance de su
frescuray su estructura tanica, que guia el vino
sobre el desarrollo en el paladar; con presencia
de mineralidad que marca el tercio medio final y
un final frutal largo y persistente.

Boca




CARMEN

FLORILLQN #4
SEMILLON

ANADA 2016

¢ SABIAS QUE?

Carmen DO Florillon #4 esun vino
100% Semillon, producido en el
vinedo familiar de Don Juan
Quijada, plantado en 1958, en el
valle de Apalta. Lleva el Nombre de
Florillon porque fue envejecido con
crianza biol6gica bajo unvelo de
levadura.

— DATOS DEL ENOLOGO

Este vino ha sido cuidadosamente elaborado por
enologos expertos que han empleado técnicas
innovadoras y tradicionales para resaltar las
caracteristicas unicas de la uva Semillon y del
terroir de la region. Las uvas fueron cosechadas a
CARMEN mano y prensadas directamente, con el jugo

FLORILLON #4 tran/sfcrido a barricas y/icjas d; roble francés.
Después de la fermentacion, el vino se mantuvo en
las barricas con las lias finas durante 3 meses y
luego se trasiega para permitir la
formacion de un velo de levaduras durante una

crianza biologica de 12 meses. Finalmente, el vino
se embotellé a mano sin clarificar ni filtrar.

D.0. COLCHAGUA-APALTA -CHILE




TE REGCOMENDAMOS

Al abrirlo

Se recomienda decantar por 40 minutos.

Maridaje

Pescados, Mariscos,

i Aves, platos con Salsas
P& Cremosasy Quesos
Blandos.

——  PON A PRUEBA TUS SENTIDOS

Color

Nariz

Boca

Amarillo oro.

Aromas a durazno, chirimoya, notas
citricas y frutos almendrados.

Enboca, se destaca por su textura
cremosa y suave, con una acidez
equilibrada que realzala frescuray la
vivacidad del vino.



Elvino lleva el nombre en
honor a don Vicente Garcia
Huidobro, marques de Casa
Real, cuyo titulo de nobleza
le fue otorgado por el rey de
Espania en el siglo XVIIL.
Otro dato particular de este
vino es que tiene un alto
potencial de envejecimiento
en barricas de roble.

& — DATOS DEL ENGLOGO

Casa Real estd formada solo por vinos tintos
de alta calidad del valle de Colchagua,
complejos y concentrados, donde la presencia
de fruta frescay las barricas de roble francés
estan perfectamente equilibradas. Nuestro
Carmenere estd formado por uvas que
proceden de dos zonas importantes en el valle
de Colchagua; las condiciones especiales de
estas dreas resultan ideales para variedades de
ciclo largo como Carmenere.

CARMENERE
O. VALLE DEL MAIP



TE REGCOMENDAMOS

Al abrirlo

Sugerimos oxigenarlo entre 25 minutos para sacar su

maximo potencial.

Maridaje

Carnes Rojas ala Parrilla,
Platos de Caza, Comida
Picante y Quesos.

PON A PRUEBA TUS SENTIDOS

Color

Nariz

Boca

Intenso matiz rojo parpura

En nariz tiene aromas de frutos negros
maduros, como arandanos y moras.
Algunos matices sutiles especiados se
complementan con toques de tabaco,
grafitoy ciruelas maduras.

Es unvino robusto, equilibradoy
sabroso, con una concentracion
persistente y taninos suaves.



BENEFICIOS

CLUB BODEGA 695

Si te gustaron nuestros vinos los podras conseguir con un

35% de descuento en
www.santaritaonline.com

50% descuento en suscripciones
seleccionadas de DF

DF

DIARIO FINANCIERO'

‘ Quieres conocer nuestravina?

50% = | 0%

de descuento de descuento de descuento
-n Tours -n nuestra Enestadiaenel
tienda de Vinos Hotel Casa Real
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