
mira
quien
vino!

CAVA
del
mes

Ya tienes la llave para ingresar a la cava privada del enólogo.
¡Entérate de más secretos acá!

SEPTIEMBRE



Cabernario N°8 proviene de 
viñedos no injertados, 

plantados en 1964, 
sobreviviendo el paso del 

tiempo. Este Cabernet 
Sauvignon es tan antiguo y 

puro que lleva el nombre de 
la palabra Caverna. Este 
vino nace a los pies de la 
cordillera de los Andes 

donde las temperaturas 
nocturnas tienden a ser más 
bajas debido a las montañas, 
sus expresivos sabores están 

dados por los bajos 
rendimientos por planta y 
sus profundas raíces, que 

crecen a través de diferentes 
capas de suelo.

AÑADA 2021



Púrpura profundo.

Boca

Nariz

Color

Es un vino concentrado en paladar, destaca 
por taninos redondos y suaves.

Combina notas de mora, grosella negra, 
pan y especias dulces.

Producto listo para beber, no necesitas oxigenar, te 
recomendamos acompañarlo con un buen asado, 

porque si hay parrilla hay Cabernario.

Punta de ganso y asado de 
tira, un match ganador.

Maridaje

Nuestro mítico N°8 es el tercero y penúltimo en la barra de 
intensidad de Cabernario, es un vino equilibrado, robusto, con 

cuerpo y el acompañante perfecto para productos grasos.



 Este vino es la �el 
expresión de lo mejor del 

valle de uco, altura y 
gualtallary. Su uva es 

distinta ya que su 
ubicación es única. Se 

encuentra a una altura que 
hace que todo se pueda 
ver con mayor claridad y, 
cuando logramos ver las 

cosas desde otro punto de 
vista, nos enriquecemos. 
Así altaluvia es magní�co, 
por dentro, desde lo más 
profundo de sus suelos, y 

por fuera, hasta lo más alto 
de sus viñedos. Al igual que 

cada uno de sus vinos.

AÑADA 2018



Fresco y moderno, buen volumen logrado 
por la crianza en barricas de roble francés 
de segundo uso y por su paso por huevo 
de cemento que resalta la textura.

Dominan las notas herbales y los cítricos. 

Carnes blancas, espuma de 
limón o salsas cítricas suaves, 
tortilla de papas, huevos 
benedictinos, salsa holandesa, 
churros dulces y salados, ideal 
para brunch.

Boca

Nariz

Maridaje

Al abrirlo
Se recomienda oxigenar 15 minutos antes de beber.

Color amarillo con destellos verdosos.Color

Fresca y moderna, nuestra reina de Altaluvia. Este Chardonnay 
es una experiencia única y está disponible exclusivamente a 

través de Santa Rita Online debido a su limitada cosecha.



Este vino es el �el re�ejo del 
carácter único del Alto 

Maipo, una de las regiones 
vitivinícolas más prestigiosas 
de Chile. Elaborado con uvas 
de calidad excepcional, este 

Syrah destaca por su 
estructura elegante y su 

complejidad. En Alto Maipo, 
las condiciones climáticas 

ideales, las altitudes y las 
texturas de suelo permiten 

que las variedades tintas 
alcancen su máximo 

potencial. Este vino encarna 
la riqueza, historia y 

so�sticación de la región, 
con aromas profundos y un 

paladar envolvente.

AÑADA 2004



Te recomendamos 
acompañarlo con 
carnes rojas, ternera, 
cordero y aves.

Es un vino intenso, equilibrado entre fruta negra, 
especias  y un trasfondo de café tostado, con una 
estructura elegante en boca y taninos maduros.

Frutas negras, cuero y notas especiadas.

Boca

Nariz

Al abrirlo

Floresta Syrah cuenta con un excelente potencial de 
envejecimiento, que permite que vinos de añadas antiguas sigan 

siendo atractivos, ya que la estructura sólida y los taninos bien 
integrados evolucionan favorablemente con el tiempo, ofreciendo 

nuevas capas de aromas y texturas.

Maridaje

Se recomienda oxigenar por 40 minutos antes de beber.

Rojo oscuro con un inconfundible púrpura 
profundo . 

Color



35% de descuento en

¿Quieres conocer nuestra viña?

www.santaritaonline.com

de descuento
30%

En nuestra 
tienda de Vinos

de descuento
50%

En Tours
de descuento
20%

En estadía en el 
Hotel Casa Real

50% descuento en suscripciones 
seleccionadas de DF

Si te gustaron nuestros vinos los podrás conseguir con un 


