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Merlot

VALLE DE PUMANQUE, CHILE.

Marida a la perfeccic’)n pasta al pomodoro y
lasana, con preparaciones terrosas como

risotto de champifiones y carnes suaves.

El Merlot fue uno de los primeros vinos tintos finos
plantados en Chile durante el siglo XIX, pero por
décadas muchos vinedos lo confundieron con
Carmenere. No tue sino hasta 1994 que se identificé
correctamente al Carmenere, lo que permitié una
diferenciacién mas precisa y una mejor expresion
del Merlot chileno auténtico, que hoy destaca por su
perfil frutal, suave y elegante, especialmente en valles

como Colchagua, Maule y Pumanque.
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2018

Chenin Blanc

VALLE DE COLGCHAGUA, CHILE.

Marida pertecto con ceviches, sushi,
pescados grasos como salmén o reineta, y
quesos de cabra suaves. También va muy
bien con vegetales grillados o platos con

frutas y toques citricos.

[La linea Floresta de Vifia Santa Rita es una de
sus colecciones mas innovadoras y premiadas.
Se caracteriza por su enfoque de minima
intervencién enolégica, buscando expresar de
manera auténtica las caracteristicas de cada

cepay su origen.
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Cabernet Sauvignon

VALLE DEL MAIPO, CHILE.

Marida pertecto con cortes como lomo vetado,
asado de tira, chorizo y cordero, asi como con
quesos madurados o queso provolone a la
parrilla. Su caracter especiado y ahumado

realza los sabores tipicos del fuego.

Cabernario Special Selection nace con el espiritu
rebelde y parrillero del Cabernet Sauvignon chileno,
pensado especialmente para acompafiar carnes al
fuego. Su nombre rinde homenaje al instinto
primitivo del asado, con un vino de gran estructura,
taninos firmes y notas ahumadas que se potencian
con la brasa. Es el compafero pertecto para quien

respeta el ritual de la parrilla como un arte.
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