
Mayo



V A L L E  D E  P U M A N Q U E ,  C H I L E .

2 0 2 0

M e r l o t

M
A

R
ID

A
JE

C
E

P
A

O
R

IG
E

N
D

A
T

O
 D

E
L

 E
N

Ó
L

O
G

O

Marida a la perfección pasta al pomodoro y 
lasaña, con preparaciones terrosas como 
risotto de champiñones y carnes suaves.

El Merlot fue uno de los primeros vinos tintos finos 
plantados en Chile durante el siglo XIX, pero por 

décadas muchos viñedos lo confundieron con 
Carmenere. No fue sino hasta 1994 que se identificó 

correctamente al Carmenere, lo que permitió una 
diferenciación más precisa y una mejor expresión 

del Merlot chileno auténtico, que hoy destaca por su 
perfil �utal, suave y elegante, especialmente en valles 

como Colchagua, Maule y Pumanque.
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C h e n i n  B l a n c

V A L L E  D E  C O L C H A G U A ,  C H I L E .

Marida perfecto con ceviches, sushi, 
pescados grasos como salmón o reineta, y 
quesos de cabra suaves. También va muy 
bien con vegetales grillados o platos con 

�utas y toques cítricos.

La línea Floresta de Viña Santa Rita es una de 
sus colecciones más innovadoras y premiadas. 

Se caracteriza por su enfoque de mínima 
intervención enológica, buscando expresar de 

manera auténtica las características de cada 
cepa y su origen. 
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V A L L E  D E L  M A I P O ,  C H I L E .
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Marida perfecto con cortes como lomo vetado, 
asado de tira, chorizo y cordero, así como con 

quesos madurados o queso provolone a la 
parrilla. Su carácter especiado y ahumado 

realza los sabores típicos del fuego.

Cabernario Special Selection nace con el espíritu 
rebelde y parrillero del Cabernet Sauvignon chileno, 

pensado especialmente para acompañar carnes al 
fuego. Su nombre rinde homenaje al instinto 

primitivo del asado, con un vino de gran estructura, 
taninos firmes y notas ahumadas que se potencian 
con la brasa. Es el compañero perfecto para quien 

respeta el ritual de la parrilla como un arte.

C a b e r n e t  S a u v i g n o n


