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La cepa Carignan, tradicionalmente cultivada en 
el sur de Francia, encontró en viñedos antiguos 
de Chile un nuevo protagonismo, dando origen 
a vinos de carácter profundo, acidez vibrante y 

gran capacidad gastronómica.

100% Carignan

Valle del Maule, Chile

CEPA

ORIGEN

MARIDAJE Ideal con carnes rojas, cerdo 
y quesos maduros.

2017 REPORT



Ubicado al pie de la Cordillera de los Andes, el 
Valle de Uco es una de las zonas vitivinícolas más 
altas de Argentina, donde la gran amplitud térmica 

entre el día y la noche ayuda a producir vinos 
intensos, frescos y de gran expresión aromática.

85% Cabernet Franc, 10% Malbec
& 5% Casavecchia

Valle de Uco, Mendoza

CEPA

ORIGEN

MARIDAJE Ideal con carnes rojas, cerdo 
y quesos maduros.

2022
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La carne y el vino tinto suelen maridar muy bien porque 
los taninos del vino interactúan con la grasa y las 

proteínas de la carne, equilibrando la sensación en boca. 
En esa línea, Cabernario está pensado para acompañar 

un asado, por su perfil intenso, ideal para  la parrilla.

2022

90% Cabernet Sauvignon 7% Syrah
& 3% Petite Sirah

Valle del Maipo, Chile

CEPA

ORIGEN

MARIDAJE Ideal con carnes rojas, cerdo y 
quesos maduros. Servir a 17°C.
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