
¡TE PRESENTAMOS LA
SELECCIÓN DEL MES DE JUNIO!
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Cosecha manual a comienzos del mes de abril, las 
uvas son maceradas en frío durante 5 días para lograr 

la máxima extracción de color, la fermentación se 
realizó a temperaturas entre 26 y 28° C dependiendo 

de cada lote y zona. Se hizo maceración post 
fermentativa para aumentar la complejidad y 

redondez. 50% del vino es envejecido en madera 
francesa por 4 meses para endulzar y aumentar la 
complejidad. Cada variedad se mantuvo separada 

durante todo el proceso, buscando realizar la mezcla 
de mayor calidad posible.

Mezcla tinta

Valle del Maipo, Chile

CEPA

ORIGEN

MARIDAJE Ideal con carnes rojas, cerdo, 
quesos maduros y pasta.



Este vino proviene de Alto Jahuel, en el Valle del 
Maipo, donde la marcada diferencia entre las 

temperaturas del día y la noche permite que las 
uvas desarrollen mayor concentración de fruta, 

conservando al mismo tiempo su frescura y 
elegancia. Los suelos de origen aluvial, ricos en 

gravas andinas y con excelente drenaje, ayudan a 
producir Cabernet Sauvignon de gran 
concentración, estructura y equilibrio

Cabernet Sauvignon

Valle del Maipo, Chile

CEPA

ORIGEN

MARIDAJE Ideal para acompañar carnes rojas a la 
parrilla, cordero asado, cortes de carne 
madurados, estofados, risottos de hongos y 
quesos maduros como Manchego o Gruyère. 
También es un excelente compañero para 
platos con hierbas y especias suaves.
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Un Sauvignon Blanc fresco y expresivo, con notas 
de pomelo, lima y sutiles toques herbales. Su 

acidez vibrante, carácter jugoso y final persistente 
lo convierten en una excelente opción para 
disfrutar como aperitivo o junto a mariscos, 

pescados y platos frescos.

La segunda opción es más atractiva para un 
consumidor y elimina los detalles técnicos de 
vinificación, enfocándose en lo que realmente 

influye en la decisión de compra.
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Sauvignon Blanc

Valle Central, Chile

CEPA

ORIGEN

MARIDAJE Ideal como aperitivo o para 
acompañar ceviche, cóctel de 
camarones, pollo y caviar.


